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Cocotte a Lancienne
22,50 euvos
(Cocotte mitonnée + dessert du jour)

Cocotte de ris de veau et de rognons
a la creme de pommeau
ou
Bourride de bar sauvage
et de poisson cétier courseullaise
ou
Tripes maison pommes vapeurs,
cuites au vin blanc de I'lle de Ré

Ao

Demi-lune de camembert sur lit de salade
ou
Créme br(lée aux essences de saison*
ou
Juste cuit au caramel*
ou
lle flottante*
ou
Poire fraiche a la Belle Héléne*
ou
Café bonne maman* (+ 3 €)

*A commander en début de repas

Autour du bav

29,50 euvos

BAR SAUVAGE
grillé au fenouil, beurre blanc
(pavé ou en filet selon arrivage)
oy
Café bonne maman préparé

par les Délices De Nell
(café et gourmandises)

4

.s‘pécialité maLson

38 euvos

Foie gras de canard cuit a la créeme de cassis
S
Piquets de rouget barbet, brochette
de poissons fins, langoustines grillées,
(Saint-Jacques selon saison),
au beurre blanc citroné,
(+ 10 euros le demi homard grillé)
S
Tarte fine Royale et sa creme glacée
~N a la fleur de sel y

Prix Nets




“Au ﬁé des saisons”

Reportez-vous a notre carte de suggestions
pour y découvrir
notre menu

au gré des saisons...

/ A Q [ ] \
Nos poele: a Uancienne
28,50 euvos

Poélée de filet de beeuf et de ris de veau
aux saveurs de saison
ou
Médaillon de lotte en meurette

ool
Notre tout chocolat

N 1

38 euvos

Palette de foie gras de canard
aux 3 parfums
ou
Mille-feuille de homard et de foie gras
a la creme de ciboulette (+ 6 € sup.)

PN
Cocotte minute a I'étouffé
ool

Filet de boeuf poélé a la creme de calvados
ou
Poissons fins selon arrivage
(Bar, Lotte, Sole...)

Pmodd
Déclinaison autour d’un fruit de saison

" Mavchand de sable

17 euvos

Steak haché, pommes frites
ou
Filet de poisson, riz pilaf

P oD

>\ Terrine aux trois chocolats et sa glace vanille ~




A

" Lebancde Uécailler

Plateau de fruits de mer royal /2 homard (1 pers) . 60 €
Plateau de fruits de mer de la cote (I pers) . .45 €
Notre belle assiette de fruits de mer ....20 €
Assiette de fruits de mer royale (1/2 homard) . 35 €
Douze huitres des parcs du moulin

Six huitres des parcs du moulin

Langoustines grillées sur galets

Langoustines mayonnaise (12 piéces) . ...
Tourteau entier

Moules frites, mariniére, créme, curry,
camembert, tomate, calvados

Moules frites a la créeme de morilles .... |5 €
N\ /@

Salade Périgourdine

(foie gras, gésiers, magret fumé, lardons, ceuf poché...)
Soupe de poisson maison

Escalope de foie gras de canard

poélée aux pruneaux

Palette de foie gras de canard

aux 3 parfums

Dégustation du terroir

(nos 2 foies gras maison, chiffonnade de jambon sec,
saumon fumé par nos soins, terrine...)
Mille-feuille de homard et foie gras

a la créme ciboulette

Saumon fumé par nos soins

et sa creme fouettée aux herbes

Braisé de ris de veau a la créme de morilles .. 22 €

Mille-tuile de parmesan, jambon sec et
\foie gras a I'abricot au chutney de figues . . 17 €/

“ Poissons fins et crustacés

Homard a "américaine, 650 g,
(sur commande) 60 €/par personne

Piqué de filets de rouget barbet
a la provengale*

Turbot grillé a la fleur de sel, Hollandaise . 35 €
Sole de la cote grillée ou meuniére
Poisson fin d’arrivage (bar, barbue...)....28 €
Bar a la cro(te de sel*
Aile de raie aux deux agrumes

\ * Selon arrivage

Prix Nets
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Dans nos paturages ﬁ’W

Entrecote a ’os bearnalse,
400g(|pers.) R 1 X

Braisé de ris de veau
a la créme de morilles

Magret de canard laqué
aux graines de sésame

Filet de beeuf Rossini
\Téte de veau fagon ravigote

" Autour du camembert |

Camembert en habit de bois,
pané au calvados, cuit au four

Demi-lune de camembert
\au lait cru sur lit de salade

~ Nos jourwwzdé;&c y

Notre tout chocolat

Vasque de fruits frais et de sorbet
a la confiture de tomates fraiches*

Nems de banane rafraichie
a la confiture de lait glacé

Tarte fine aux pommes et sa créeme
glacée a la fleur de sel*

Juste cuit au chocolat coulant*

Assiette gourmande*

Sorbets alcoolisés™

Glaces ou sorbets (3 parfums au choix carte d'or)*
Dessert du jour*

Café bonne maman préparé par
les Délices De Nell (Café + gourmandises). . . .

lle flottante (maison)
Tout caramel
Déclinaison autour d’un fruit de saison... |10 €

\ * A commander en début de repas

antir la plus grande fraicheur sur nos
erve le droit de refuser certains pois
on des intempéries, saisons, marées et
our votre compréhension.

tablissement est équipé d’un =
que directement relié a la
ystéme RESIST) FNCI - BANQUE DE FRANCE

Prix Nets




" valléede la Loire

Muscadet Sevre et Maine sur lie, Aoc 754. . 20 €
Sancerre (Martin) (blanc, rouge, rosé), AOC 75¢l .. 36 €
Pouilly fumé, aoc 75«

Menetou Salon (Girard), Domaine de Champarlan
(blanc, rouge), AOC 75

A

Saint-Véran, aoc 75 dl
Chablis I°" Cru aoc Montée de Tonnerre

>

Riesling (Kientz), 75
Gewurztraminer (Kientz), 75«
Pinot noir (Kientz), (rouge) 75

Alsace vendange tardive Gewurztraminer, Aoc
le verre (Kientz), 10«

Y

Cétes de Provence, 75«

Cétes de Provence aoc Domaine de I'ile de
_Porquerolles (le Ber), 75«

“Ving depays de Charents
Rosé des Dunes, 75«

Blanc Le Royal, 75«
Le Gouverneur (rouge), 75«

- Bovdeaux

Médoc (Sélection du mois), AOC, 75 cI

Saint-Emilion (Chateau du mois...), AOC 75l . .

Saint-Emilion Grand Cru, aoc
(Chateau du mois...), 75l

Pauillac Aoc Lacoste Borie, 75«
Margaux aoc Les Hauts du Tertre, 754 . . .

Pessac Leognan aoc C™La Tour Martillac, 75 ! .

Pessac Leognan aoc C"* Carbonnieux, 75 . .




> :4
Champagne brut Grande Réserve [*" Cru
(Lagache), 75«
Champagne de Propriétaire rosé

(Lagache), 75«

‘Champagne Mumm brut, 75

\

4 Nos
1/2 bouteilles
et nos verrves de vin

Fillette de vin de pays de Charente
(VIN DE L'iLE DE RE) Blanc, rouge et rosé, soa 17,50 €

Le verre de vin de pays de Charente
(VIN DE LILE DE RE), 17 cl

1/2 bouteille de Sancerre aoc,
Blanc, rouge et rosé, 375« (Martin)

Le verre de Sancerre, aAoc 17« (Martin) . . ..

Le verre de Saint-Emilion, aoc
(Chéateau du mois...) 17 cl

Le verre de Saint-Emilion Grand Cru aoc
Chateau du mois, 17 «l

>

Eaux minérales (Evian, Ferrarelle), 100 cI
(Evian, Badoit), 50

Cidre brut, 75«

Verre de cidre

Affligem pression (blonde) 25 cI
Biére Pousset (bouteille) 33
Soda (Coca-Cola, Orangina) 25
Jus de fruits, 25«

Infusions et thé

Café et Décaféiné

Grand café et Cappuccino

. Café bonne maman (Café + gourmandises) . . .

i Diﬁ

Liqueurs et eaux de vie diverses

(Get 27, cognac Martell, armagnac Marquis de Montesquiou, ...), 4 cl . |0 €
Calvados + 12 ans, 4«

Calvados + 20 ans, 4«

\Trou normand




~ K 5€\‘

irvinblanc, 10cl. .. ... .. L L ool
Kir Normand, 10ci. .. ...........oo. ... 5€
Kir pétillant, 10c1 .. ....... ... ... ... 6€
Apéritifs anisés, Pastis5L4c . ...l 5€
Vins CUitS, Porto Sandeman, Martini...,4cl . . . .. ... .. 6 €
Americano maison, i2cl...........c...... 8 €
Rhum vanille, Havana Club, 10cl. « v v v v v 00 v 00 v v 8 €
Pommeau de Normandie aoc, 4c ... ... 6,50 €
Cocktail maison, 10cl . .. ..o, 9€
Coupe de champagne brut I*" Cru
[B5oacheNOIGIIN . . . . . . .............. SCESEE. 9 €
Coupe de champagne rosé brut I Cruy, 10d . ... .. 9€
Coupe de champagne Mumm
brut,10a ...... .. .. 10 €
Whisky Aberlour, 10ans dage, 4cl. . ..o oot 9€
Whiskey Jack Daniel’s, 4ci . ............. 10 €
Chivas Regal 12 ans d’age, 4. . .......... 12 €
Vendange tardive Gewurztraminer,
Alsace aoc, le verre, 10 ... ...l 10 €
Jus de fruits, 20c ... ... Lol 4€
Cocktail de jus de fruits, 20c1. . ........... 6 €
Sodas, 33l i 4 €
Biere pression Affligem, 25 .. ....... .. ..

\Biére Pousset,33cl. ... ..o

Cheques cadeaux, \_

La Pécherie c’est aussi la possibilité d’offrir un moment de
tranquillité.
Sociétés ou particuliers ce sont des bons cadeaux a partager,
Un week-end, une soirée personnalisée, un diner de charme
en toute simplicité,
Qu'il s’agisse d’un anniversaire, de noces a féter ou de
cadeaux de fin d’année, la Pécherie saura vous proposer des
chéques cadeaux adaptés a votre budget.
Cheéques Cadeaux de 50 €, 100 €, 150 € -
N’hésitez pas a consulter notre site et a nous solliciter pour :
vos projets. | ¥
www.la-pecherie.fr =
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Le Brun, Caen - 02 31 29 34 00




